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1. KONFORMITATSERKLARUNG

Verordnung des Gesundheitsministeriums 38/2001 Slg. Verordnung 1907/2006/EC - REACH Regulation,
1935/2004/EC - Food contact regulation.

Die Produkte erfiillen die Anforderungen des §26 des Gesetzes Nr. 258/2000 in der jeweils giiltigen Fassung.
Die Produkte erfiillen die Anforderungen der RoHS-Richtlinie 2015/863/EU, 10/2011,517/2014, 2015/1094,

2015/1095.

PASTAKOCHER ELEKTRISCH AUTOMATISCHE BEFULLUNG - CPAD-84ET - 00013573

Achtung: Der Hersteller lehnt jegliche Haftung fiir direkte oder indirekte Schaden ab, die durch unsach-
gemale Installation, falsche Eingriffe oder Modifikationen, unzureichende Wartung, unsachgemafRe Ver-
wendung oder durch andere Ursachen entstehen, die in den Verkaufsbedingungen aufgefiihrt sind. Dieses
Gerat ist ausschlieBlich fiir den professionellen Gebrauch bestimmt und darf nur von qualifizierten Perso-
nen bedient werden. Teile, die nach der Einstellung vom Hersteller oder einem beauftragten Fachmann
gesichert wurden, diirfen vom Benutzer nicht verandert werden.

2. TECHNISCHE DATEN

Das Etikett mit den technischen Daten befindet sich auf der Seiten- oder Riickseite des Gerats. Bitte lesen
Sie vor der Installation den Schaltplan und alle folgenden Informationen im beigefiigten Handbuch.

Netzbreite [MM] Nettentiefe [MM] Nettohohe [MM] Nettogewicht / kg]
400 510 510 25.00

Power Electric [KW] Wird geladen Beckenvolumen [l]

13.500 400V /3N -50Hz 40

3. ELEKTRISCHE INSTALLATION UND PLATZIERUNG

Fur die ordnungsgemalfie Funktion und Platzierung des Gerats mussen alle vorgeschriebenen Normen fiir
den jeweiligen Markt eingehalten werden. Packen Sie das Gerat aus und priifen Sie, ob es wahrend des
Transports beschadigt wurde. Platzieren Sie das Gerat auf einer waagerechten Flache (maximale Uneben-
heit bis zu 2°). Kleine Unebenheiten konnen mit den verstellbaren Fiilen ausgeglichen werden. Wenn das
Gerat so aufgestellt wird, dass es mit Mobelwanden in Kontakt kommt, miissen diese Temperaturen von
bis zu 60 °C standhalten. Die Installation, Einstellung und Inbetriebnahme miissen von einer qualifizierten
Person durchgefiihrt werden, die fiir solche Arbeiten autorisiert ist, und dies gemaR den geltenden Nor-
men. Das Gerat kann entweder einzeln oder in Serie mit Geraten unserer Produktion installiert werden. Es
ist erforderlich, einen Mindestabstand von 10 cm zu brennbaren Materialien einzuhalten. In diesem Fall
mussen entsprechende MalRnahmen getroffen werden, um eine thermische Isolierung der brennbaren Te-
ile sicherzustellen. Das Gerat darf nur auf einer nicht brennbaren Oberflache oder an einer nicht brennba-
ren Wand installiert werden. Vom Hersteller oder seinem Vertreter gesicherte Teile des Gerats diirfen

von der Person, die die Installation durchfiihrt, nicht verandert werden.

4. SICHERHEITSMASSNAHMEN IM HINBLICK AUF DEN BRANDSCHUTZ

+ Die Bedienung des Gerats darf nur von erwachsenen Personen durchgefiihrt werden.

+ Das Gerat darf sicher und gemalR den geltenden Normen des jeweiligen Marktes verwendet werden.
Brandschutz in Bereichen mit besonderem Risiko oder Gefahrdung

Schutz vor Hitzeeinwirkung

+ Das Gerat muss so aufgestellt oder befestigt werden, dass es stabil auf einer nicht brennbaren Unterla-

ge steht oder hangt.

In einem Abstand von weniger als der Sicherheitsdistanz diirfen keine Gegenstande aus brennbaren Mate-
rialien in der Nahe des Gerats platziert werden. (Der Mindestabstand zwischen dem Gerat und brennbaren

Materialien betragt 10 cm.)

Tabelle: Brennbarkeitsstufe von Baumaterialien gemal ihrer Klassifizierung
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Brennbarkeitsstufe Baumaterialien

A - nicht brennbar Granit, Sandstein, Beton, Ziegel, Keramikfliesen, Putz

B - schwer entflammbar Akumin, Heraklit, Lihnos, Itaver

C1 - schwer brennbar Laubholz, Sperrholz, Hartpapier, Resopal

C2 - mittel brennbar Spanplatten, Solodur, Korkplatten, Gummi, Bodenbeldge
C3 - leicht brennbar Faserplatten, Polystyrol, Polyurethan, PVC

+ Die obige Tabelle enthalt Informationen zur Brennbarkeitsstufe von gangigen Baumaterialien. Gerate
mussen sicher installiert werden. Bei der Installation sind auf3erdem die entsprechenden Planungs-,
Sicherheits- und Hygienevorschriften zu beachten:

« Brandschutz von lokalen Geraten und Warmequellen
+ Brandschutz in Bereichen mit besonderem Risiko oder Gefahrdung
+ Schutz vor Hitzeeinwirkung

5. INSTALLATION

Wichtig: Der Hersteller Ubernimmt keinerlei Garantie fiir Mangel, die durch unsachgemafRe Verwendung,
Nichtbeachtung der in der beigefligten Bedienungsanleitung enthaltenen Anweisungen oder unsach-
gemallen Umgang mit den Geraten entstehen. Die Installation, Anpassung und Reparatur von Geraten
fir GroRklichen sowie deren Demontage aufgrund moglicher Beschadigungen der Gaszufuhr diirfen au-
sschlieBlich im Rahmen eines Wartungsvertrags durchgefiihrt werden. Ein solcher Vertrag kann mit einem
autorisierten Handler abgeschlossen werden, wobei technische Vorschriften, Normen sowie Vorschriften
fur die Installation, die Stromversorgung, den Gasanschluss und die Arbeitssicherheit einzuhalten sind.
Technische Anweisungen zur Installation und Einstellung sind AUSSCHLIESSLICH fiir spezialisierte Tech-
niker bestimmt. Die folgenden Anweisungen richten sich an den fir die Installation qualifizierten Techni-
ker, damit alle Vorgange so korrekt wie moglich und gemaR den geltenden Normen ausgefiihrt werden
konnen. Alle Arbeiten im Zusammenhang mit der Einstellung usw. missen ausschlieBlich bei vom Netz
getrennten Geraten durchgefiihrt werden. Sollte es notwendig sein, das Gerat unter Spannung zu halten,
ist duRerste Vorsicht geboten. Der Typ des Gerats flir die Abzugsinstallation ist auf dem Typenschild ange-
geben und entspricht Geraten des Typs Al.

6. ANSCHLUSS DES ELEKTRISCHEN KABELS AN DAS NETZ

Installation der Stromzufuhr - diese Zufuhr muss separat abgesichert sein. Dies erfolgt durch einen passen-
den Leistungsschutzschalter mit einem Nennstrom, der von der Leistung des installierten Gerats abhangt.
Die Leistung des Gerats entnehmen Sie dem Typenschild auf der Riickseite (oder Seite) des Gerats. Der
angeschlossene Schutzleiter muss langer sein als die anderen Leiter. Schliel3en Sie das Gerat direkt an das
Netz an. Esist erforderlich, zwischen Gerat und Netz einen Schalter mit einem Mindestkontaktabstand von
3 mm zu installieren, der den geltenden Normen und Belastungsanforderungen entspricht. Der Schutzle-
iter (gelb-griin) darf durch diesen Schalter nicht unterbrochen werden. Gerate, die fiir den Anschluss an
eine Steckdose vorgesehen sind, diirfen nur angeschlossen werden, wenn die Steckdose ordnungsgemaf}
abgesichertist. In jedem Fall muss das Netzkabel so verlegt werden, dass es an keiner Stelle eine Tempera-
tur erreicht, die 50 Grad uber der Umgebungstemperatur liegt. Bevor das Gerat an das Netz angeschlossen
wird, muss sichergestellt werden:

+ Der vorgeschaltete Leistungsschutzschalter und die interne Verkabelung halten die Strombelastung
des Gerats aus (siehe Typenschild).

+ Die Stromversorgung ist mit einer wirksamen Erdung ausgestattet, die den Normen des jeweiligen
Marktes und den gesetzlichen Vorgaben entspricht.

+ Die Steckdose oder der Schalter in der Stromzufuhr sind gut vom Gerat aus zuganglich.
+ Das elektrische Anschlusskabel des Gerats besteht aus 6lbestandigem Material.

Wir lehnen jegliche Verantwortung ab, wenn diese Normen nicht eingehalten werden oder die oben
genannten Grundsitze verletzt werden. Vor der ersten Inbetriebnahme muss das Gerat geman der
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Anweisungen im Abschnitt ,,Reinigung und Wartung* gereinigt werden. Das Gerat muss iiber eine
Schraube mit Erdungssymbol geerdet werden.

« Stecken Sie den Netzstecker nicht mit nassen Handen in die Steckdose und ziehen Sie ihn nicht durch
Ziehen am Netzkabel heraus!

+ Verwenden Sie keine Verlangerungskabel oder Mehrfachsteckdosen.

+ Der Netzanschlusspunkt darf maximal die folgende Impedanz aufweisen: ZMAX = 0,042 + j 0,026
Q fiir Phasenleiter und 0,028 +j 0,017 Q fiir den Neutralleiter.

Leistung Stromstar- .
Modelle Spannung (kW) ke (A) KabelgroRe (mm2)
CPD-84ET 400V~3N 50/60 Hz 13,5 19,57 5x2,5mm?
CPAD-84ET | 400V~3N50/60Hz | 13,5 19,57 5x 2,5 mm?

Anschliel3en des Netzkabels an das Stromnetz:

Vor dem Anschluss des Gerats an die Elektroinstallation ist zu priifen, ob die neue oder reparierte Elektro-
installation vom ausfiihrenden Unternehmen ordnungsgemaf} verdrahtet wurde und ob ein Priifbericht
uber die Fahigkeit zum sicheren Betrieb der elektrischen Anlage erstellt wurde. Wir raten davon ab, das

Gerat an das Stromnetz anzuschliel3en, wenn diese Bedingung nicht erfullt ist!

Installation der elektrischen Zuleitung: Die Zuleitung zum Gerat muss je nach Leistungsaufnahme und Art
des installierten Gerats durch einen geeigneten Schutzschalter mit der entsprechenden Nennstromstarke
separat abgesichert werden. Der empfohlene Wert des Schutzschalters fur den jeweiligen Geratetyp ist in
der Wertetabelle angegeben. Uberpriifen Sie den Nennwert des Gerats auf dem Typenschild auf der Riick-
seite des Gerats. Schlief3en Sie das Gerat direkt an das Stromnetz an. Zwischen dem Gerat und dem Strom-
netz muss unbedingt ein Schutzschalter mit einem Mindestabstand von 3 mm zwischen den einzelnen
Kontakten eingesetzt werden, der den geltenden Normen und Belastungen entspricht. Die Erdungsleitung
(gelb-griin) darf durch diesen Schalter nicht unterbrochen werden.

Das Versorgungskabel muss so verlegt werden, dass es an keiner Stelle eine Temperatur von 500 C Uber
der Umgebungstemperatur erreicht.

Sie muss so verlegt sein, dass sie bei normalem Betrieb und normaler Wartung nicht mechanisch bescha-
digt werden kann und ausreichend

und ausreichend lang sein, damit das Gerat im Servicefall gehandhabt werden kann.

Bevor Sie das Gerat an das Stromnetz anschlie3en, miissen Sie priifen, ob:

- der Versorgungsschutzschalter und die interne Verkabelung der Belastung des Gerats standhalten (siehe
Matrixetikett)
- die Verteilung ist mit einer wirksamen Erdung gemald den Normen (CSN) und den gesetzlich vorgeschrie-
benen Bedingungen ausgestattet

- die Steckdose oder der Schalter in der Zuleitung vom Gerat aus leicht zuganglich ist

Wir empfehlen die Verwendung des flexiblen Kabels HO7RN-F, sofern in der Installationsanleitung nichts
anderes angegeben ist (dies ist die Installationsanleitung!), oder eines Kabels, das von CSN fiir den Gera-
tetyp im Hinblick auf seinen Standort und die Art seines Betriebs zugelassen ist. Das Erdungskabel (gelb-
-griin) muss langer sein als die anderen Kabel und darf nicht mit dem Schalter verbunden oder anderwe-
itig unterbrochen werden. Die Kabel miissen frei verlegt werden und diirfen den normalen Betrieb nicht
beeintrachtigen; sie mussen ausreichend weit von der Arbeitsflache entfernt und lang genug sein, damit
das Gerat im Falle von Reinigungs- und Wartungsarbeiten gehandhabt werden kann. Das Kabel darf nicht
mit brennbaren Materialien wie Teppichen, Tischdecken usw. in Beriihrung kommen und darf nicht mit
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scharfen Gegenstanden in Beriihrung kommen oder mechanischen Belastungen ausgesetzt werden.

Der Schutzleiter "PE" muss an alle Elektrogerate angeschlossen werden, die Schrauben oder Klemmen
mit der Aufschrift "PE" haben. Es wird empfohlen, fiir jedes Gerat einen eigenen "PE"-Schutzleiter an-
zuschlief3en.

Die empfohlene GroRRe des Versorgungskabels fur den jeweiligen Geratetyp ist in der Wertetabelle ange-
geben.

Fest angeschlossene Gerate und Gerate mit einer Erdungszange oder -klemme mussen an den Schutzleiter
angeschlossen werden. Es wird empfohlen, an den Stromkreis jedes Gerats einen separaten Stromschutz-
schalter anzuschlieRBen.

Nachdem das Gerat an das Stromnetz angeschlossen wurde, muss es Uberpriift und ein Priifbericht er-
stellt werden, um sicherzustellen, dass das Gerat sicher funktioniert.

WIR LEHNEN JEDE HAFTUNG AB, FALLS DIE OBEN GENANNTEN REGELN, EMPFEHLUNGEN UND EINSCHLA-
GIGEN GELTENDEN NORMEN NICHT BEFOLGT WERDEN.
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7. ANWEISUNGEN FUR DEN GEBRAUCH

Der Nudelkocher kann Nudeln, Gemdse, Reis, Eier, Hiilsenfriichte usw. kochen.

Achtung!

Fillen Sie die Wanne mit Wasser, bevor Sie anfangen zu kochen. Fiillen Sie die Wanne bis zu der Mar-
kierung, die den maximalen Wasserstand in der Wanne anzeigt.

Benutzen Sie das Gerat niemals, wenn das Wasser unter der Mindest- oder (iber der Hochstwasser-
-Marke steht. Es besteht die Gefahr, dass das Gerat beschadigt wird oder das heilde Wasser Giberlauft!

Ein- und Ausschalten des CDP

Drehen Sie den Drehknopf (A) nach rechts und stellen Sie die gewiinschte Temperatur auf der Skala

im Bereich von 50 - 110°C ein.

Nia wailla Kantralllanichta [0\ 7aiot dac Finerhalten des Gerats und die griine Kontrollleuchte (B)
t ht, ist die auf der Skala eingestellte Solltemperatur

10pf in die Position "O" drehen.

® o ©
@

il

Warnung;:

Wenn Sie die Korbe mit Nudeln fiillen, denken Sie daran, dass die Nudeln ihr Volumen wahrend des
Kochens erheblich vergroRern. Eine Uberfiillung der Kérbe kann dazu fiihren, dass die Nudeln aus
den Korben in die Wanne sickern.

Fullen und Entleeren

Vergewissern Sie sich vor dem Einfiillen des Wassers, dass das Ablassventil (D) geschlossen ist. Of-
fnen Sie das Einflllventil an der Vorderseite (E) und fiillen Sie die Wanne bis zur Markierung des
Hochststands.

Lassen Sie das Wasser immer kiihl aus dem Gerat ab (max. 60°C). Andernfalls kann es zu Verletzun-
gen oder zur Beschadigung des Ablassventils kommen.

Gehen Sie zum Entleeren wie folgt vor:

- das Wasser nach dem Betrieb abkihlen lassen

- die Eingangstiir 6ffnen

- das Ventil 6ffnen und den Inhalt des Bades ablassen

- nach dem Entleeren das Bad und den Filter von grobem Schmutz r
- das Auslassventil schliel3en

- flillen Sie die Badewanne vor dem weiteren Gebrauch bis zur maxil
Flllhohe mit Wasser

2025-11-29 7 www.rmgastro.com
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Ein- und Ausschalten des

~~a~

Beim Einschalten des Gerats blinkt die rote Kontrollleuchte kurz fiir etwa 1/2 Sekunde.

- Wenn sich kein Wasser im Tank befindet, blinkt die rote Lampe weiter.

- Offnen Sie den Wasserhahn und fiillen Sie den Spiilkasten bis zur Fiillstandsmarkierung; der Fill-
stand muss hoher als der Mindestfiillstand sein.

sensoren, darf jedoch den auf dem Behalter angegebenen Hochststand nicht tGiberschreiten.

- Bei Modellen mit automatischer Steuerung wird das Wasser eingefiillt. Die gewiinschte Stufe
kann durch Driicken der Taste mit dem Symbol gewahlt werden (hohe Stufe zum Nudelkochen,
niedrige Stufe zum Dampfen)

Hinweis
Wenn das Wasser den Niveausensor nicht erreicht, lasst die Niveausensorsteuerung nicht zu, dass
der Niveausensor das Heizgerat beheizt.

- Drehen Sie den der Platte entsprechenden Drehknopf von der Position "0" auf die gewilinschte
Heizstufe von 1 bis 5

- Das weil3e Licht leuchtet auf, wenn das Heizgerat eingeschaltet wird.

Ausschalten des Gerats

Drehen Sie den Drehknopf in die Position "0". Dieser Drehknopf schaltet die Stromversorgung vol-
[standig ab.

Entleeren des Tanks

Dies geschieht durch Offnen des Ablasshahns (Hebel in senkrechter Position), der nur von der
Schranktur unter dem Gerat aus zuganglich ist.

Hinweis
n, diesen Vorgang mit nicht zu heiRem Wasser durchzufiihren.

l,:—_—r
/-;I ostat
einem Sicherheitsthermostat ausgestattet, der die Energiezufuhr zum Heizele-
Cfﬂt , wenn die Temperatur des Heizelements uber 180 °C steigt. Bei Trockenbetrieb
stat nach einigen Sekunden ausgelost. Um den Betrieb wieder aufzunehmen,
entfernen Sie einfach die Gewindemutter an der Vorderseite des Gerats und driicken mit einem
Yenaubienastetlsilnpgsouman eiilbery Al \der istellikndat Svstemerien Jank pngsas, tvomis
ARElsBA RN MR LIRS ANRENGMrufen Sie den Kundendienst an.

Nudelkocher mit automatischem Abzug

her und schaltet das System nach 15 Sekunden ab.Heizung: Der Alarm wird durch ein blinkendes
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- Taste fiir langsames Nachfiillen

Die Taste "Fullstand" bestimmt den Wasserstand im Tank: hoher Fillstand zum Kochen von Nudeln, niedriger
Fullstand zum Dampfen.

Warnung
Halten Sie den Fullstandssensor sauber!

Hinweis

Wenn die Sonde langer als 15 Sekunden kein Wasser im Tank feststellt, schaltet das System das System ab.
heizung: Der Alarm ist

wird durch ein blinkendes rotes Licht angezeigt. Wenn die Sonde wieder Wasser erkennt, wird die Heizung
aktiviert und das rote Licht erlischt.

- TIME-OUT

Sobald die Fillstandssonde unbedeckt ist, aktiviert der Mikrocontroller einen internen Timer fiir die Dau-
er dieser Phase. Dauert die Befiillung (ununterbrochen) langer als 350 Sekunden, blockiert das System den
Betrieb. und die rote Kontrollleuchte leuchtet permanent den Alarm auf. Um die Alarmbedingung zurtickzu-
setzen, beseitigen Sie zunachst die Storung, die zum Auslosen des Alarms gefiihrt hat (beschadigte oder ab-
getrennte fillstandssonden, Probleme mit dem Wassersystem, offener Ablasshahn....) und schalten Sie dann

die Anlage aus/ein.
REINIGUNG UND WARTUNG
Trennen Sie vor der Reinigung die Gas- und Stromzufuhr.

Das Gerat darf nicht gereinigt werden:

- wasser unter Druck

- mit einer Metallburste

- aggressive und atzende Stoffe und Atzmittel
- mittel, die Schleifpartikel enthalten

- mit Chlor

Das Gerat muss regelmallig gereinigt werden. Die tagliche Wartung des Gerats verlangert seine Lebensdauer
und Funktionalitat. Edelstahlteile konnen mit einem feuchten Tuch und Spilmittel gereinigt werden, dann
mit Spllmittel abgewaschen und trocken gewischt werden.

Unterbrechung des Dienstes:
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8. REINIGUNG UND WARTUNG

Es wird empfohlen, das Gerat mindestens einmal im Jahr von einem Fachkundendienst liberprifen zu las-
sen. Alle Eingriffe am Gerat diirfen nur von einer qualifizierten Person durchgefiihrt werden, die fur solche
Arbeiten autorisiert ist. ACHTUNG! Das Gerat darf nicht mit direktem oder Hochdruckwasser gereinigt
werden. Reinigen Sie das Gerat taglich. Eine tagliche Wartung verlangert die Lebensdauer und Effizienz des
Gerats. Schalten Sie immer die Hauptstromzufuhr des Gerats aus. Reinigen Sie die Edelstahlteile mit einem
feuchten Tuch und einem Reinigungsmittel ohne grobe Partikel und wischen Sie sie trocken. Verwenden
Sie keine abrasiven oder korrosiven Reinigungsmittel. Achtung! Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen,
missen alle Schutzfolien von den Oberflachen entfernt werden. AnschlieBend reinigen Sie das Gerat griin-
dlich mit Wasser und einem Geschirrspilmittel und wischen es mit einem feuchten Tuch ab. HINWEIS Die
Garantie deckt keine Verbrauchsteile ab, die dem normalen Verschleifld unterliegen (Gummidichtungen,
Glihlampen, Glas- und Kunststoffteile usw.). Ebenso gilt die Garantie nicht, wenn das Gerat nicht gemal
der Anleitung - durch einen autorisierten Techniker nach entsprechenden Normen - installiert wurde oder
unsachgemal behandelt wurde (Eingriffe in die interne Technik usw.) oder von ungeschultem Personal
und entgegen der Bedienungsanleitung betrieben wurde. Die Garantie deckt auch keine Schaden ab, die
durch Naturgewalten oder duRRere Einwirkungen verursacht wurden. Zweimal jahrlich ist eine Kontrolle
durch den Kundendienst erforderlich. Geben Sie Transportverpackungen und Gerate nach Ablauf
ihrer Lebensdauer gemafR den Vorschriften zur Abfallentsorgung und zur Entsorgung von gefahr-
lichem Abfall ab.
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